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LA MAISON COCKTALIS
LEADER EUROPÉEN DES PRÉPARATIONS POUR COCKTAILS DEPUIS 2001

Créée en 2001 par un ancien barman, D. Meyer, président fondateur du groupe, Cocktalis producteur et 
distributeur, est devenu une marque renommée qui base son ‘‘business model’’ sur la confiance. 

La maison commercialise une collection de cocktails déstinée aux professionnels 
du CHR en France et à l’international depuis 2001.

Situé en Alsace, le site de 12 000 m2, regroupe 200 collaborateurs, Cocktalis compte 
aujourd’hui 30 000 clients, dont de grands groupes de renommée mondiale.

Une société dynamique dirigée par Mme Goktas, Cocktalis étend son activité depuis 2019 en CHINE ET EN AMÉRIQUE. Une bouteille sans Alcool = 50 cocktails
Une bouteille avec Alcool = 25 cocktails

Réalisable par tous.

Moins de 1€ en coût de revient / Cocktail

Une marge nette intéressante
4€ par cocktail sans alcool
7€ par cocktail avec alcool

Gain de place (derrière le bar)

Aussi bon 
qu’un cocktail maison

Des nouveautés
constantes

+ + +
SHAKEUNE BASE DES GLAÇONSUN JUS

UN CONCEPT UNIQUE

DES ALCOOLS D’ORIGINE

30 000 CLIENTS200 COLLABORATEURSUN GROUPE INTERNATIONALUNE RENOMMÉE MONDIALE

Un club dédié
avec un avantage fidélité

PLV - Imprimerie interne 
service PAO
(pour vos cartes, affiches...)

livraison en 24/48h

LE CONCEPT...
UNE SOLUTION EN 12 SECONDES ADAPTÉE AUX PROFESSIONNELS

COCKTALIS
EN CHIFFRES 

2017 2018
307 578 Litres

10 115 775 

8 42 981 

9 087 475

757 289

Cocktails/anCocktails/an

Cocktails/mois Cocktails/mois

273 743 Litres

Nos produits sont naturellement composés d’alcool d’origine 
certifiée, un gage de qualité pour des cocktails savoureux. 
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LA COLLECTION COCKTAILS
DES RECETTES ÉLABORÉES À PARTIR D’UNE SÉLECTION D’ALCOOLS DE QUALITÉ



L’ÉDITION PRESTIGE
LE LUXE AUX 4 FACETTES



Sans alcool :
L’ANONYME
à servir avec de la boisson énergisante

Avec alcool :
LE COLLECT’OR, LE RUBY ET L’INFINITE
à servir avec du Crémant ou du Champagne

Découvrez la collection Prestige qui vous permettra d’offrir à vos clients une gamme 
de liqueurs d’exception, qui associe plaisir et raffinement. Éblouissez votre clientèle 
en proposant une sélection premium de nos plus belles créations.

Une préparation simple pour des cocktails exceptionnels, avec ou sans alcool.

L’ÉDITION PRESTIGE
LE LUXE AUX 4 FACETTES
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Offrez un Spritz INNOVANT à 
vos clients

L’ÉDITION PRESTIGE
LE SPRITZ À PAILLETTES & TUTTI QUANTI

La collection prestige disponible à la vente en coffret en vente.
Pour plus d’informations, nous vous invitons 

à contacter votre commercial.
Désormais, proposez le «luxe en bouteille» à vos clients.

PrestigeCollection
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LAMBORGHINI
EN EXCLUSIVITÉ, LES VINS ET PÉTILLANTS



 Centanni 
Rouge Ombrie IGT

 Centanni 
Grechetto Ombrie 

IGT 

Trescone 
Ombrie Rouge IGT

Era 
Ombrie Rouge IGT

Torami 
Ombrie Rouge IGT

Campoleone
Ombrie Rouge IGT

Coffret cadeau en bois transformable 
en élément de cave à vin

Conditionnement cadeau universel avec 
un vin au choix et deux verres portant le 

logo Lamborghini

LES VINS
EN EXCLUSIVITÉ, LES VINS ET PÉTILLANTS

Un engagement de confiance entre 2 marques leaders en europe et renommées depuis 20 ans dans le milieu du CHR / HORECA.
Lamborghini et Cocktalis s’associent et dévoilent ainsi une collection de produits de qualité.



LES PÉTILLANTS
EN EXCLUSIVITÉ, LES VINS ET PÉTILLANTS

Lamborghini Méthode Classique 
« "e Legend »

Lamborghini Demi Sec 
Valdobbiadene 

Prosecco Supérieur D.O.C.G. 
millésimé 

Lamborghini Extra Dry 
Prosecco D.O.C. Trévise

Lamborghini Brut 
Vin Pétillant

Lamborghini Méthode Classique
Rosé « "e Legend » 

Lamborghini Oro 
Vin Pétillant

Conditionnement cadeau Glacette Gi! box 
Glacette avec poignée

Conditionnement cadeau universel avec 
un vin pétillant au choix et deux verres 

portant le logo Lamborghini

Conditionnement de trois 
bouteilles avec poignée 

Conditionnement unique par 
bouteille 

Lamborghini Brut Platine 
Vin Pétillant  

Lamborghini V12
Vin Pétillant  



LES INDISPENSABLES
ÉLITE OU CLASSIQUE, À VOTRE CHOIX



Le Capri
38,5 CL

Lot de 12

Le Punta-Cana
44 CL

Lot de 6

Le Porto-Rico
39 CL

Lot de 6

Le London Plexi
44 CL

Lot de 4

Le Milano
58 CL

Lot de 6

Le Grand-Cru
38 CL

Lot de 6

Le Havana
35 CL

Vente à l’unité

Une gamme classique ou une collection Élite : Cocktalis propose une 
sélection de verres et d’accessoires pour vous accompagner au quotidien.

LES INDISPENSABLES
ÉLITE OU CLASSIQUE, À VOTRE CHOIX

CollectionClassique
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Le Cup Gradué
Le Bas Inox

Le Verre Grand Cru
1L/2L

Le Havana
1L/2L

La Pompe Doseuse
2Cl

LES INDISPENSABLES
ÉLITE OU CLASSIQUE, À VOTRE CHOIX

LesPlus
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Découvrez une sélection d’accessoires indispensables à la 
réalisation des cocktails



Le Bomber
30CL

Vente à l’unité

Le Globe
30CL

Vente à l’unité

L’Élite
30CL

Vente à l’unité

Le Rascasse
30CL

Vente à l’unité

Le Sphere
30CL

Vente à l’unité

L’Aspen
30CL

Vente à l’unité

Le Cardinal
25CL

Vente à l’unité

Le Flamingo
25CL

Vente à l’unité

LES INDISPENSABLES
ÉLITE OU CLASSIQUE, À VOTRE CHOIX

Collection
Elite
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RELAX, ON S’OCCUPE DE TOUT
UN MARKETING DÉDIÉ SUR MESURE



RELAX, ON S’OCCUPE DE TOUT
UN MARKETING DÉDIÉ SUR MESURE

Cocktalis confectionne des packs et accessoires dédiés pour 
chaque évènement et cela tout au long de l’année.
Relax we are doing the job
St-Valentin, été, halloween, noël... Autres évènements, Cocktalis vous présente en 
avant première ses packs d’exception pour sublimer vos établissements.
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LE CLUB ET MÉDIAS
DES ACTUALITÉS ET DES AVANTAGES FIDÉLITÉS 



Cocktalis S.A.R.L.

6, rue de Nancy

68220 Hésingue

France

! +33 3 89894231

" +33 3 89894645

# info@cocktalis.com

$ www.cocktalis.com

Interview with Meltem Goktas, CEO of 

Cocktalis S.A.R.L. The perfect cocktail in 

twelve seconds

Cocktails are very popular with customers; th
ey are a nice way to 

celebrate a special event, and the perfect drink to enjoy with friends 

at a bar or restaurant. However, mixing the perfect cocktail takes 

time and skill. Cocktalis S.A.R.L. provides the ideal solution for bars, 

restaurants, hotels or cafés, which want to benefit fro
m a simple, fast 

and economic way to mix the perfect drink.

The former bartender David Mayer 

from Switzerland had seen the 

demand for ready-made cocktail 

mixtures, as his colleagues were 

not able to mix the most common 

drinks for customers. He develo-

ped a solution which enabled less 

experienced bartenders to mix the 

perfect cocktail in only twelve se-

conds. This development laid the 

foundations for a complete range 

of products and accessories for the 

horeca sector.

Whether the alcoholic bestsellers 

Mai Tai, Pina Colada, Sex on the 

Beach, Swimming Pool, Tequila 

Sunrise, and Zombie or the non-

alcoholic versions Caribbean Sun, 

Coconut King, Jungle Green, Oce-

an Kiss, Paradise Dream and V.I.P, 

Cocktalis offers a broad range of 

ready-made cocktails. “We work 

together with the best producers 

of spirits, using only the best raw 

materials,” states CEO Meltem 

Goktas. “Preparing a cocktail with 

our mixtures is very easy. You just 

have to add ice and fill up the 

mixture with orange or pineapple 

juice, and a perfect cocktail is rea-

dy in only twelve seconds.” 

The company offers 21 different 

cocktails, with and without alcohol, 

which are distributed to professio-

nal users in 1 l bottles. In addition, 

Cocktalis provides the required 

accessories such as shakers, 

glasses and straws and even 

menu cards. “Our professio-

nal customers can benefit from 

a complete concept,” points out 

Ms. Goktas. “And our products 

offer a very good margin. So our 

customers can save time and mo-

ney while offering a high quality 

drink that the consumers enjoy.” 

For private consumers in France, 

and smaller target groups such as 

campsites or clubs, who like to en-

joy a professionally mixed cocktail 

with exactly the right amount of 

high quality ingredients, Cocktalis 

offers “My Cocktail Bar”, a selec-

tion of twelve ready-made cocktail 

mixtures with and without alcohol, 

plus the required accessories as 

well as a selection of small cock-

tail mix boxes, the so-called “My 

Cubes”.

Today, the company has subsidi-

aries in 17 countries and a total 

of more than 200 employees. It 

is mainly active in Europe with its 

successful concept. In the future, 

Cocktalis wants to expand its foot-

print and present its solutions to 

potential customers in countries 

such as North and South America, 

where cocktails are also an impor-

tant part of the lifestyle. ❙

With the solutions provided by Cocktalis, bartenders only need the ready-made mix-

tures and some juice for the perfect cocktail

nal users in 1 l bottles. In addition, 

Cocktalis provides the required 

accessories such as shakers, 

nal customers can benefit from 

a complete concept,” points out 

Ms. Goktas. “And our products 

offer a very good margin. So our 

customers can save time and mo-

ney while offering a high quality 

drink that the consumers enjoy.” 

restaurants, hotels or cafés, which want to benefit fro
m a simple, fast 

and economic way to mix the perfect drink.

Cocktalis offers a broad range of ready-

made cocktails

Disponible sur

COCKTALIS TV

COCKTALIS

COCKTALISINTERNATIONAL

@COCKTALIS_FR

Rejoignez nous !

LE CLUB ET MÉDIAS
DES ACTUALITÉS ET DES AVANTAGES FIDÉLITÉS

Nouveau ! 
Le club cocktalis avec ces avantages fidélités 
disponible à partir du 01 janvier 2020 ! 
Découvrez les Offres dédiées, des points fidélités, les collections en 
avant première, des gratuités et un accès au catalogue cadeaux.

Cocktalis s’inscrit dans le numérique 
en vous proposant une nouvelle 
application et un nouveau site 
internet, qui faciliteront votre façon 
de commander nos produits.
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LA «TEAM» DÉDIÉE
UNE ÉQUIPE TOUJOURS À VOTRE SERVICE



La team Cocktalis est à l’écoute de toutes vos demandes.
Vous pouvez joindre nos différents services au 03 89 89 42 31.

Nos bureaux sont ouverts du lundi au jeudi de 9h00 à 12h00 et de 14h00 à 18H00.
Le vendredi de 9h00 à 12h00 et de 14h00 à 17h00.

Nous participons à de nombreux salons alimentaires nationaux et internationaux.
Nous serons ravis de vous y convier. 
N’hésitez pas à demander à notre service commercial de vous procurer vos invitations.

Rejoignez le club Cocktalis et devenez restaurateurs novateurs. 

LES CONTACTS : 

Service Commercial : 

Service Client : 
03 89 89 42 31
commercial@cocktalis.com

Responsable commercial Nord 
et Grands compte : 
M. Pascal Pontier 
+33 6 78 37 41 77
pascal.pontier@cocktalis.com

Responsable commercial Est  : 
Mme. Hatice Goktas 
+33 6 30 65 58 76
hatice.goktas@cocktalis.com

Responsable commercial Ouest  : 
M. Pascal Prunier
+33 6 75 10 33 84
pascal.prunier@cocktalis.com

Responsable commercial Sud Est  : 
M. Renaldo Ianello 
+33 7 62 75 16 92
renaldo.iannello@cocktalis.com

Responsable commercial Sud Ouest :
M. Alexandre Kowaloneck
+33 6 99 78 03 75
alexandre.kowalonek@cocktalis.com

Service Communication : 

Responsable Communication et Imprimerie  :
M. Joël Risacher 
+33 3 89 89 42 31
communication@cocktalis.com

Responsable Technique et Developpement :
M. Jérome Ritter 
+33 3 89 89 42 31
technique@cocktalis.com

Service Financier : 

Directeur Administratif et Financier (EXT) :
M. Olivier Jund 
+33 3 89 89 42 31
finance@cocktalis.com

Service Consommateurs :

Uniquement par mail : 
innovation@cocktalis.com
Réponse en 24h

Service Export :

Service Client : 
+41 61 70 3 12 62
export@cocktalis.com
commercial@cocktalis.ch

Directeur Export :
M. Karim Saib 
karim.saib@cocktalis.com
+41 79 308 12 60

Direction Generale :

CEO / DIRECTEUR GÉNERAL 
Mme. Meltem Goktas 
+33 3 89 89 42 31

Groupe appartenant à KOKORIKO HOLDING 
sous la présidence de M. DAVID MEYER

WWW.COCKTALIS.COM

LA «TEAM» DÉDIÉE
UNE ÉQUIPE TOUJOURS À VOTRE SERVICE
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Un nouveau sit
e de 12 000 M2

dédié à l'uni
vers du cockt

ail



BOULANGER ARNAUD


